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Tragabilité, principe de précaution, OGM... I'usage 4 présent courant de
ces expressions témoigne d’une prise de conscience accrue des risques
liés a I'alimentation. Prenant en considération les évolutions du concept
de sécurité alimentaire, la seconde édition de cet ouvrage, paru pour la
premiere fois en 1995, réactualise les connaissances scientifiques fonda-
mentales liées a ce domaine.

Ce guide, ou tableaux, schémas et index favorisent un accés rapide a [I'in-
formation, a été congu pour aider les industriels et les organismes soucieux
de la sécurité du consommateur a évaluer les dangers encourus tout au
long de la filiere alimentaire, sur les plans microbiologique et biochimique.
Rédigé par quinze spécialistes, il propose un bilan des connaissances sur les
incidences cliniques de ces risques et fait le point sur les derniéres dispo-
sitions réglementaires prises par I'Union européenne. Sécurité alimentaire
du consommateur est un outil indispensable aux ingénieurs et aux techni
ciens des industries agroalimentaires ; aux services d’achats et d’assurance
qualité de toute cette filiere ; a la grande distribution, aux laboratoires pri-
vés et publics, aux étudiants et enseignants des universités et des écoles
d'ingénieurs ainsi qu'aux médecins et aux nutritionnistes.

Manfred et Nicole Moll sont tous les deux docteurs és sciences et ont occu-
pé durant 35 ans de multiples fonctions dans I'agroalimentaire : recherche-déve-
loppement, production, contréle qualité, conseil.
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