INTRODUCTION A LA NUTRITION
DES ANIMAUX DOMESTIQUES
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et ouvrage propose une
synthése des connaissances les
plus récentes qui servent de base
scientifique aux applications zoo-
techniques et vétérinaires. Il pro-
pose un panorama des données
essentielles et comparées concer-
nant la nutrition et la pathologie
nutritionnelle des différentes
espéces domestiques. Il met en
lumiére linfluence de la ration
alimentaire sur la qualité des pro-
ductions animales, les perfor-
mances zootechniques des ani-
maux et leur état de santé ; il
envisage les répercussions de ces
facteurs sur la nutrition humaine
et l'environnement.

Concu comme un manuel dont

chaque chapitre propose des ques-

tions et des exercices simples,

il aborde successivement :

* [a composition des aliments en
nutriments et en substances
annexes ;

® les aspects qualitatifs et quanti-
tatifs de la digestion et de l'ab-
sorption pour les différentes
espéces ;

e [utilisation métabolique des
nutriments azotés glucidiques
et lipidiques ;

® [a bioénergétique ;

® le comportement alimentaire ;

® [a nutrition minérale et vitaminique.

Claude Jean-Blain, docteur-vétérinaire, agrégé des écoles nationales
vétérinaires, a enseigné la nutrition humaine au CNAM durant 20 ans.
Il est actuellement professeur honoraire a UENV de Lyon ;

il enseigne également la nutrition animale a 'TUT de biologie de Lyon.

Introduction a la nutrition des ani-
maux domestiques s'adresse aux
étudiants vétérinaires, aux éléves
des écoles supérieures agrono-
miques de 2¢ et 3¢ cycle et des IUT
de biologie (mention agronomie) ;
a tous les professionnels, vétéri-
naires, ingénieurs, techniciens spé-
cialisés en alimentation animale,
ainsi qu'aux médecins et nutrition-
nistes de 'homme.

Il fournit au lecteur, praticien
ou futur praticien, un outil d‘ap-
prentissage et de réflexion qui lui
permettra d'utiliser efficacement les
techniques mises a sa disposition,
de porter sur elles un regard cri-
tique et d'envisager leur évolution.
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