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L physicochimlques du Ialt ei condlhonnent pour une part |mpor-
tante, ses propriétés et son aptitude a la transformation. S’appuyant
sur un grand nombre de résultats et de modéles fiables, cet ouvrage
rassemble en un seul volume les connaissances actuelles et validées
- scientifiques, techniques et pratiques - relatives aux minéraux du
lait. Il aborde en 7 grandes parties :

o les données fondamentales concernant les minéraux, les protéines
et les interactions protéines-minéraux ;

«le comportement des minéraux, les interactions protéines-minéraux
aux cours des procédeés ;

«les minéraux et les technofonctionnalités des protéines laitiéres ;
«les minéraux et les fransformations fromagéres ;

e les minéraux et la santé ;

«les méthodologies ;

«la consommation de produits laitiers.

Coordonné par Frédéric Gaucheron (laboratoire de technologie
laitiére, INRA de Rennes), ce livre est rédigé par plus de 40 spécialistes
issus de multiples disciplines. Il balaye ainsi un large champ d' étude
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