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es ex:gences de la vie modern€ eE son corrège de
prariques, bons. sains. sûrs. bon marrhé. . . ne peuvent être

sans I'uriIi:,arion c *ddltifs. L in:ensi{ication de I'usage des
oien evidei:imena cor-:duir les pcuvoirs publics européer:s à
:ous les aid,r:fs déja autorisés,aias! que ies conditions dans
iis sonr ur:,i:és.

ia *egieee niaticn esc .*eve-ue tres c*rnpl*xe *s: raisos: de !*
- -,r,=licar:cr': ii=s substân.es sus.epËibtes d'ê:re *iilisée= d*rîlffie
:cc::!is, r.-':ajs aussi d'r.:ne legisiari*n t.rès *xigeanee Éui e- réduit
:r-asa:quemer:t le nomLre.
*= g.= cetre ,egisIati*n extrê-.:€m€nÊ pr=r.ecrriee au ;-ega:-* de !eur
s:..-e. les co*sümi-neteu-: s*.:T :rès vlgElants sur f'utitisat!*r: de c*s
:-l::-,:S.

P3!r icLiaes ces ralscns les pr*,§essi**n*is :*r:e ** pÉrrfian€nee
/ecc.upe§ ga;- !'i"jsage qu'ils p*uv*nt jfai.e *Lr në pâ§ fair* des additifs
:i a.,xiiiaj,'es propasés par ies fabriea:.":æ.

::ciiiis et c:sxiltstres d* {abrie*ti*r'r da*s Jes jsr*a;strues agr*aiircerif*ires,
::l- S sa )'e.n,er€ ee tt ün prclpüSe âux induSfriels, ingenreurS.
.'-.'-,ie r:rs Êa âux étudlan-is {eiàves ingenie*rs, ér*diants en BTs ou
i*'1:srer). une infarixati*n *bjective grâe* à *nc appr*che
=;iilc:sciÊltnaire de re rj*n:aine d* pEus *n pius eomplexe.

Ce lie nouvelie e*jtia* *e déroge pas à cet *bjeetii en f**rnissanr
,re i-iormai;*n acau:Ei=É* *t c*mpi*rée :ur le plar.r sanitaire,
s c, e niii 

-c 
ue. rechnique, ju ridËqn*. *thique cu markering. ceme <c bible »

ces acdirifs actuell*r***t a-torisés e* Europe, propose egalement
:es elernenrs de prospeeiÈve paur un avenir prache.
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