


Demande pressante en nouveaux produits, en nouvelles saveurs
et flaveurs, impératifs de conservation et de sécurité alimen-
taire... Lutilisation des additifs et auxiliaires de fabrication dans les
industries agroalimentaires revét une importance primordiale sur
les plans technologique, toxicologique et psychologique. Les évolu-
tions techniques, économiques et réglementaires depuis la précé-
dente édition (1992) ont imposé la refonte totale de ce traité de
référence.

Sa rédaction a réuni 42 spécialistes : fabricants d’additifs, industriels
utilisateurs, mais aussi toxicologues, associations de consomma-
teurs, administrations et instituts de recherche. Cette approche
multidisciplinaire permet une analyse objective et compléte pas-
sant en revue les régles d’emploi, les structures chimiques et fonc-
tionnelles des diverses catégories d’additifs et adjuvants, ainsi que
les réglementations qui régissent leurs utilisations pour la plus
grande sécurité du consommateur.

Additifs et auxiliaires de fabrication dans les industries agroalimentaires
propose aux industriels les clés indispensables pour rester compé-
titifs en gardant les spécificités de leurs produits et en préservant
le haut niveau de sécurité requis pour la consommation.
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